
 

SPOTKANIA ŚWIĄTECZNE – BOŻE NARODZENIE 2017 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Dlaczego Restauracja Oranżeria? 

 

• ponad 90% gości Restauracji oceniło naszą pracę jako „poziom 
najwyższy, pięciogwiazdkowy” (opinie w Internecie: facebook, 
google+), 

• mamy własną, w pełni wyposażoną i pracującą 7 dni w tygodniu 
kuchnię, 

• zapewniamy dyskretną, lecz wciąż zaangażowaną i pomocną obsługę 
kelnerską, 

• mamy nowoczesne, partnerskie podejście do biznesu i budowania 
relacji,  

• trzymamy się sprawdzonych, tradycyjnych receptur połączonych z 
nowoczesnymi trendami.  

 
 

 
 

Proponujemy atrakcyjne pakiety: 

za 29, 65 lub 89 złotych od osoby  



 

Zestaw 29 - dostępny tylko w opcji CATERING: 

• z odbiorem własnym, 
• z możliwością dowozu i odbioru restauracyjnych naczyń; 

przy tym wariancie pobieramy dodatkową opłatę w wysokości 50 zł;   
dowóz realizujemy w ograniczonej strefie. 

    
 
Przekąska na gorąco Tradycyjny barszcz czerwony z pasztecikiem z kapustą  
  
 
Przekąski  Śledzie tradycyjne w oleju i cebuli 
  Babcine śledzie w śmietanie z jabłkami 
  Ryba po grecku 
     
 
Sałatki  Sałatka jarzynowa tradycyjna 
  Sałatka śledziowa z ziemniakami i ogórkiem kiszonym 
   
   
Deser  Racuchy z jabłkami i rodzynkami 
   
 

  
Cena zestawu:  29,00 zł/osobę 

  
Dodatkowo proponujemy: 
 

• Kompot z suszu 3 zł/os (porcja 200 ml) 
 

• Soki i napoje gazowane 10 zł/os 
 
 
Powyższe propozycje to tylko nasze sugestie. Jeśli nie spełniają Państwa oczekiwań, prosimy o 

kontakt w celu przygotowania oferty dostosowanej do Państwa życzeń. 
 
 
 
 

 



 

Zestaw 65 (rozszerzony) 
 
 

Przekąski na gorąco Tradycyjny barszczyk wigilijny z uszkami ręcznie lepionymi 
          Pierogi z kapustą i grzybami wg firmowej receptury 

   
 
Przekąski    Śledzie tradycyjne w oleju i cebuli 

Terrina z łososia z kaparami 
                                       Śledzie w korzennej zalewie  

 
 

Sałatki  Sałatka jarzynowa tradycyjna 
  Sałatka śledziowa z ziemniakami i ogórkiem kiszonym 

Sałatka z gotowanym morszczukiem podanym na rukoli, 
z pomidorkami cherry, awokado, mango oraz gruszką pieczoną 

   
 
Deser  Racuchy z gruszki z rodzynkowym serem 
                                       Sernik tradycyjny z bakaliami 
  
   
Napoje  Kompot z suszu (200ml/os), woda z cytryną, kawa/herbata 
 

 
 

Cena zestawu:  65,00 zł/osobę 
 
 

 
Dodatkowo na życzenie Klienta (za dopłatą 10 zł/osobę) półmisek mięs pieczystych własnej 
produkcji i według własnych receptur: 

 
� schab faszerowany serem pleśniowym i suszonymi pomidorami,  
� pasztet z grzybami, karczek w pieprzu młotkowanym,  
� chab ze śliwką, morelą i figą „a’ la Oranżeria” 
� lub inne według indywidualnych ustaleń. 

 
 
 
 
 
  
  
  
  
  

 



 

Zestaw 89 (bogaty i prestiżowy) 
 
 
2 przekąski na gorąco do wyboru spośród następujących propozycji: 

 
• Zupa z sandacza na mleczku kokosowym, z marchewką i bobem 
• Krem z karpia podawany z grzanką z kapustą i podgrzybkiem 
• Słupki z karpia podane na grzybowej kaszy gryczanej 
• Dzwonek ze szczupaka podany na sałatce ze świeżego szpinaku, pomidorów 
     oraz kawałków mozzarelli 
• Łosoś sous vide z sosem cytrynowym, z pieprzem czerwonym, podany 
     na puree borowikowym oraz z sałatką z dodatkiem grzybów marynowanych 
• Pierogi z kapustą i grzybami leśnymi 

 
 
4 przekąski na zimno do wyboru spośród następujących propozycji: 

 
• Tatar z awokado i łososiem podany na makowym chlebku 
• Kąski śledzia smażone w panierce kukurydzianej z sosem ogórkowym 
• Rolada ze szczupaka na salsie ze smażonej, grzybowej kapusty 
• Śledzie w owocach z mandarynkami i grejpfrutem 
• Pstrąg faszerowany  
• Szczupak z farszem z grzybową kaszą gryczaną  
• Śledzie w korzennej zalewie z konfiturą z czerwonej cebuli 

 
 
2 sałatki do wyboru spośród następujących propozycji: 
 

• Sałatka z pieczonym tuńczykiem w sezamie 
• Sałatka z buraka i wędzonej makreli 
• Sałatka z prażoną rybą, podana na miksie sałat z pomidorem, ogórkiem i awokado 
• Sałatka z tuńczyka z kolorowym makaronem 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



 

 
2 desery do wyboru spośród następujących propozycji: 

 
• Kutia z bakaliami 
• Śnieżny puch z mascarpone z rodzynkami 
• Sernik gruszkowy 
• Jabłecznik staropolski 
• Łazanki z makiem i bakaliami 

 
  

 Napoje: 
 

• Kompot z suszu (200 ml/os) 
• Woda z cytryną w opcji bez limitu 
• Kawa i herbata w opcji bez limitu 
• Soki i napoje gazowane 

 
 

   
Cena zestawu:  89,00 zł/osobę 

 
 
 
 
Dodatkowo na życzenie Klienta (za dopłatą 10 zł/osobę) półmisek mięs pieczystych 
własnego wyrobu według własnych receptur: 

 
� schab faszerowany serem pleśniowym i suszonymi pomidorami,  
� pasztet z grzybami,  
� karczek w pieprzu młotkowanym,  
� lub inne według indywidualnych ustaleń. 

 



 

INFORMACJE DODATKOWE: 

• Informacje o dostępnych terminach oraz szczegółach oferty:  

Telefonicznie: 

RESTAURACJA 81 44 14 595  

OLA 609 304 098 

Elektronicznie: 

info@restauracja-oranzeria.pl 

• wystawiamy paragon lub fakturę VAT; 
• wykonujemy bezpłatną kalkulację przyjęcia po rozmowie wstępnej; 
• podane ceny to ceny netto; aby uzyskać cenę końcową należy doliczyć VAT.  
• opcje płatności: gotówka w dniu spotkania lub przelew z odroczonym terminem płatności (7 

dni). 
• pobieramy zadatek w wysokości minimum 30% całości kosztów jako potwierdzenie złożenia 

zamówienia i rezerwacji. 

 

 

 

 

 

 

 

Oferta nr 1 z dnia 16 listopada 2017 

 


