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OFERTA NA

PRZYJECIA W DOMU
2021

Imieniny
Urodziny
Rocznice
Spotkania rodzinne

Przyjecie jak w Oranzerii w Twoim domu?

Pomozemy Ci przygotowac impreze!

Zrealizujemy catering, ktéry zachwyci
wszystkich Twoich Gosci!

RESTAURACJA ORANZERIA
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LUPY

6,00 zt za 1 porcje 300 ml

> Tradycyjny, domowy rosét wotowy z makaronem:;
» Krem z biatych warzyw z grzankami pszennymi;

» Francuska zupa cebulowa z grzanka serowa.

8,00 zt za 1 porcje 300 ml

» Tajska zupa z kurczakiem i warzywami, z mlekiem kokosowym
i pasta z kolendry, lekko ostra;

> Stodko-kwasna zupa z ciecierzyca, papryka i czarng fasola;

> Krem chrzanowy wykonczony chipsem z boczku.
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DANIA GLOWNE

18,00 zt za 1 porcje 350 g

» FILET Z PIECA - filet z kurczaka pieczony, polany domowa konfiturg ze
sliwki z puree ziemniaczanym i glazurowanymi mini marchewkami;

» KARCZEK - wolno duszony w sosie cebulowym z kaszotto jeczmiennym
i domowa surowka z ogoérka kiszonego i marchewki;

» ROLADKA ZE SCHABU - z pieczarkami, z sosem estragonowym, z puree
musztardowym i pieczonymi warzywami.

25,00 zt za 1 porcje 350 g

» POLEDWICZKA WIEPRZOWA W CZABRZE - duszona, z sosem demi glace,
podana z puree truflowym w towarzystwie blanszowanej biatej kapusty
z dodatkiem kminku;

» NOGA Z KACZKI CONFIT- podana z fondantami ziemniaczanymi
i surowka z modrej kapusty z rodzynkami;

» MORSZCZUK KAPSKI - w panierce kukurydzianej na lekko ostrej salsie
pomidorowo-paprykowej z kuskusem mietowym.
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DANIA DIETETYCZNE (18,00 zt za 1 porcje 300 g):

» Poledwiczka wieprzowa przygotowana technologia sous vide z kasza
gryczang i brokutem gotowanym na parze;

> todka z baktazana zapiekana z farszem z kaszy kus-kus i warzywami;

» Sztuka miesa duszona w sosie wtasnym podana na warzywach
gotowanych na parze;

» Makaron z sosem pomidorowym z oliwkami i parmezanem (na zyczenie
makaron bezglutenowy).

I DESERY

6,00 zt za 1 porcje 150 g
» Firmowa szarlotka z sosem waniliowym;

l » Sernik nowojorski na kruchym spodzie;

> Mus brzoskwiniowy z sosem owocowym;

» Brownie z nutg buraka.

8,00 zt za 1 porcje 150 g

» Daktylowe ciasto z sosem toffi;
» Czekoladowe trufle w panierce kokosowej: 1 porcja = 2 sztuki;
> Duet musoéw (czekoladowy i waniliowy): 1 porcja = 2 sztuki;

» Gruszka pieczona w winie z sosem waniliowym.
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DANIA DLA DZIECI

> Rosot Prababci / Pomidorowa z makaronem dzieciecym - 5,00 zt /
porcja 250 ml;

» Kawatki kurczaka w kukurydzianej panierce z frytkami i tagodnym
ketchupem - 12,00 zt / porcja 200 g;

> Kotlecik schabowy z gotowanymi ziemniakami i surowka z marchewki
i jabtka - 12,00 zt/ porcja 200 g;

> Pierogi ruskie z masetkiem i Smietang - 8,00 zt / porcja 5 sztuk.
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PRZEKASKI ZIMNE

Przekaski zimne w cenie 5,50 zt / 80-100 g:
» Boczek pieczony w ziotach;

Karczek wypiekany na ostro;

Baleron biatoruski;

Pasztet tradycyjny;

Szynka w miodzie pieczona;

Sledz w buraczkach z remulada z selera,

Sledz tradycyjny z cebulka w oleju;

Tradycyjna ryba po grecku;

Ztociste kawatki kurczaka w ciescie z sezamem;

Mini tortille nadziewane kurczakiem;

Galaretki drobiowe (tymbaliki);

Jajka z musem pieczarkowym/szpinakowym;

Pasztet wegetarianski;

V V V V V V V V V VYV V VYV V

Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem, mini grzankami, parmezanem
i suszonymi pomidorami;

» Satatka z marynowanym selerem, ananasem, orzechami wtoskimi,
kukurydza i zottym serem;

> Satatka z prazonym boczkiem, pomidorami, kapusta pekinska,
ogorkiem kiszonym z sosem czosnkowym;

> Satatka grecka z pomaranczowym winegretem;
» Satatka jarzynowa tradycyjna;

> Satatka z makaronem kolorowym i tunczykiem oraz czarng fasola.
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Przekaski zimne w cenie 6,50 zt / 100 g:
> Schab faszerowany serem plesniowym i suszonymi pomidorami;
» Pasztet z zurawing;
» Delikatna rolada biszkoptowo-szpinakowa z tososiem;
> RoOzyczki z wedzonego tososia z serkiem koperkowym i czarnuszka;

» Tarta z karmelizowang cebulka i kozim serem.
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PRZEKASKI GORACE

» Aromatyczny, goracy barszczyk czerwony z pasztecikiem - 11,00 zt /
porcja;

» Roladka drobiowa ze szpinakiem podana na kuskusie warzywnym z
dipem czosnkowym - 18, 00 zt / porcja;

» Policzek wieprzowy duszony w ciemnym piwie na peczotto
tymiankowym  z bukietem warzyw - 20,00 zt / porcja;

> Bigos mysliwski ze sliwka i suszonymi grzybami - 15,00 zt / porcja;

» Morszczuk kapski saute na puree truflowym z pieczong marchewka
w sezamie - 20,00 zt/ porcja;

> Zeberka w glazurze miodowo-musztardowej z talarkami
ziemniaczanymi i dipem czosnkowym - 18,00 zt / porcja;

» Chilli con carne z wieprzowina, podane z ryzem doprawionym
kurkuma;

> Nalesnik z serem i owocami - 7,00 zt / 1 sztuka;

> Pierogi ruskie ze Smietang i masetkiem - 8,00 zt/5 sztuk.
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OPCJE DODATKOWE

v Bezptatny odbidér zamodwienia z bezpiecznego punktu odbioréow
w restauracji lub dostawa na terenie Lublina w cenie 30,00 zt;

v Wypozyczenie obrusow: 20,00 zt;

v Wypozyczenie zastawy porcelanowej (talerze, sztuéce, szkto):
60-100,00 zt;

v Mozliwy zakup naczyn jednorazowych;

v Wypozyczenie warnika na wrzatek: 20,00 zt;

v

Odbidr brudnych naczyn: 30,00 zt.

* Fotografie umieszczone w powyzszej ofercie ukazuja przyktadowe dania naszych
Kucharzy. Maja na celu ukaza¢ jakos¢ przygotowywanych przez nas potraw. Niestety w
warunkach cateringu nie jesteSmy w stanie zagwarantowac podania ich w identycznej
formie. Mamy nadzieje jednak, ze w Panstwa domach beda wygladaty rownie wyjatkowo.

Ceny zawieraja podatek VAT. Wystawiamy paragony fiskalne i faktury VAT.

Ceny obowiazuja do odwotania.

RESTAURACJA ORANZERIA
LUBLIN, UL. CIEPLOWNICZA 3A TEL: 81 44 14 595
INFO@RESTAURACJA-ORANZERIA.PL WWW.ORANZERIA-RESTAURACJA.PL

RESTAURACJA PROWADZONA PRZEZ BENSIP SP. Z 0.0., UL. BUDOWLANA 26 LUBLIN, NIP: 713 10 54 804
NR KONTA: 34 1750 0012 0000 0000 2191 0627



ORANZERIA
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KONTAKT

telefoniczny

OBSLUGA KELNERSKA W RESTAURACJI +48 81 44 14 595

DORADCY KLIENTA

OLGA +48 667 900 233
KUBA +48 504 858 806

na zywo

Restauracja Oranzeria, Lublin, ulica Cieptownicza 3A

elektroniczny

e-mail: info@restauracja-oranzeria.pl

Informacja o dostepnych pakietach wg stanu na dzien 2021 02 02.
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DANIA GLOWNE

18,00 zt za 1 porcje 350 g

» FILET Z PIECA - filet z kurczaka pieczony, polany domowa konfiturg ze
sliwki z puree ziemniaczanym i glazurowanymi mini marchewkami;
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DANIA DIETETYCZNE (18,00 zt za 1 porcje 300 g):

» Poledwiczka wieprzowa przygotowana technologia sous vide z kasza
gryczang i brokutem gotowanym na parze;

> todka z baktazana zapiekana z farszem z kaszy kus-kus i warzywami;

» Sztuka miesa duszona w sosie wtasnym podana na warzywach
gotowanych na parze;

» Makaron z sosem pomidorowym z oliwkami i parmezanem (na zyczenie
makaron bezglutenowy).

I DESERY

6,00 zt za 1 porcje 150 g
» Firmowa szarlotka z sosem waniliowym;

l » Sernik nowojorski na kruchym spodzie;

> Mus brzoskwiniowy z sosem owocowym;

» Brownie z nutg buraka.

8,00 zt za 1 porcje 150 g

» Daktylowe ciasto z sosem toffi;
» Czekoladowe trufle w panierce kokosowej: 1 porcja = 2 sztuki;
> Duet musoéw (czekoladowy i waniliowy): 1 porcja = 2 sztuki;

» Gruszka pieczona w winie z sosem waniliowym.
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DANIA DLA DZIECI

> Rosot Prababci / Pomidorowa z makaronem dzieciecym - 5,00 zt /
porcja 250 ml;

» Kawatki kurczaka w kukurydzianej panierce z frytkami i tagodnym
ketchupem - 12,00 zt / porcja 200 g;

> Kotlecik schabowy z gotowanymi ziemniakami i surowka z marchewki
i jabtka - 12,00 zt/ porcja 200 g;
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PRZEKASKI ZIMNE

Przekaski zimne w cenie 5,50 zt / 80-100 g:
» Boczek pieczony w ziotach;

Karczek wypiekany na ostro;

Baleron biatoruski;

Pasztet tradycyjny;

Szynka w miodzie pieczona;

Sledz w buraczkach z remulada z selera,

Sledz tradycyjny z cebulka w oleju;

Tradycyjna ryba po grecku;

Ztociste kawatki kurczaka w ciescie z sezamem;

Mini tortille nadziewane kurczakiem;

Galaretki drobiowe (tymbaliki);

Jajka z musem pieczarkowym/szpinakowym;

Pasztet wegetarianski;
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Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem, mini grzankami, parmezanem
i suszonymi pomidorami;

» Satatka z marynowanym selerem, ananasem, orzechami wtoskimi,
kukurydza i zottym serem;

> Satatka z prazonym boczkiem, pomidorami, kapusta pekinska,
ogorkiem kiszonym z sosem czosnkowym;

> Satatka grecka z pomaranczowym winegretem;
» Satatka jarzynowa tradycyjna;

> Satatka z makaronem kolorowym i tunczykiem oraz czarng fasola.
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Przekaski zimne w cenie 6,50 zt / 100 g:
> Schab faszerowany serem plesniowym i suszonymi pomidorami;
» Pasztet z zurawing;
» Delikatna rolada biszkoptowo-szpinakowa z tososiem;
> RoOzyczki z wedzonego tososia z serkiem koperkowym i czarnuszka;

» Tarta z karmelizowang cebulka i kozim serem.
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PRZEKASKI GORACE

» Aromatyczny, goracy barszczyk czerwony z pasztecikiem - 11,00 zt /
porcja;

» Roladka drobiowa ze szpinakiem podana na kuskusie warzywnym z
dipem czosnkowym - 18, 00 zt / porcja;

» Policzek wieprzowy duszony w ciemnym piwie na peczotto
tymiankowym  z bukietem warzyw - 20,00 zt / porcja;

> Bigos mysliwski ze sliwka i suszonymi grzybami - 15,00 zt / porcja;

» Morszczuk kapski saute na puree truflowym z pieczong marchewka
w sezamie - 20,00 zt/ porcja;

> Zeberka w glazurze miodowo-musztardowej z talarkami
ziemniaczanymi i dipem czosnkowym - 18,00 zt / porcja;

» Chilli con carne z wieprzowina, podane z ryzem doprawionym
kurkuma;

> Nalesnik z serem i owocami - 7,00 zt / 1 sztuka;

> Pierogi ruskie ze Smietang i masetkiem - 8,00 zt/5 sztuk.

RESTAURACJA ORANZERIA
LUBLIN, UL. CIEPLOWNICZA 3A TEL: 81 44 14 595
INFO@RESTAURACJA-ORANZERIA.PL WWW.ORANZERIA-RESTAURACJA.PL

RESTAURACJA PROWADZONA PRZEZ BENSIP SP. Z 0.0., UL. BUDOWLANA 26 LUBLIN, NIP: 713 10 54 804
NR KONTA: 34 1750 0012 0000 0000 2191 0627



<

ORANZERIA
RESTAURAC]A

OPCJE DODATKOWE

v Bezptatny odbidér zamodwienia z bezpiecznego punktu odbioréow
w restauracji lub dostawa na terenie Lublina w cenie 30,00 zt;

v Wypozyczenie obrusow: 20,00 zt;

v Wypozyczenie zastawy porcelanowej (talerze, sztuéce, szkto):
60-100,00 zt;

v Mozliwy zakup naczyn jednorazowych;

v Wypozyczenie warnika na wrzatek: 20,00 zt;

v

Odbidr brudnych naczyn: 30,00 zt.

* Fotografie umieszczone w powyzszej ofercie ukazuja przyktadowe dania naszych
Kucharzy. Maja na celu ukaza¢ jakos¢ przygotowywanych przez nas potraw. Niestety w
warunkach cateringu nie jesteSmy w stanie zagwarantowac podania ich w identycznej
formie. Mamy nadzieje jednak, ze w Panstwa domach beda wygladaty rownie wyjatkowo.

Ceny zawieraja podatek VAT. Wystawiamy paragony fiskalne i faktury VAT.

Ceny obowiazuja do odwotania.
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KONTAKT
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DORADCY KLIENTA
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na zywo

Restauracja Oranzeria, Lublin, ulica Cieptownicza 3A

elektroniczny

e-mail: info@restauracja-oranzeria.pl
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