
 

OFERTA NA 
PRZYJĘCIA W DOMU 

2021 
• Imieniny 
• Urodziny 
• Rocznice 
• Spotkania rodzinne   
 

 
 
 

 
  

 
 
 
 
 
 
 

Zrealizujemy catering, który zachwyci 
wszystkich Państwa Gości! 



 

ZUPY  
 

5,00 zł za 1 porcję 250 ml 

� Tradycyjny, domowy rosół wołowy 
z makaronem, 

� Delikatny krem grzybowy z mini grzankami, 

� Krupnik wiejski z kawałkami kiełbasy.   
 

7,00 zł za 1 porcję 250 ml 

� Zupa a`la tajska z kurczakiem, pieczoną dynią, cukinią 
i bakłażanem;  

� Krem z białych warzyw wykończony chipsem 
z boczku. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

DANIA GŁÓWNE  
 

18,00 zł za 1 porcję 350 g 

� ROLADKA Z KURCZAKA z jarmużem i wędzonym serem 
pod sosem szałwiowym, podana z maślaną kaszą 
bulgur i brokułem duszonym w parmezanie, 

� KARCZEK – duszony w sosie musztardowym, podawany 
z kluskami śląskimi i surówką z modrej kapusty z 
rodzynkami,   

� ROLADKA ZE SCHABU ze szpinakiem i favitą, podana z 
opiekanymi ćwiartkami ziemniaka 
i bukietem warzyw z ziołami.  

 

25,00 zł za 1 porcję 350 g 

� POLĘDWICZKA WIEPRZOWA SOUS VIDE z borowikami w 
śmietanie, podana z puree ziemniaczanym i kapustą 
pekińską marynowaną w buraczkach,  

� PIERŚ Z KACZKI SOUS VIDE w towarzystwie puree z 
selera z oliwą truflową, z cykorią i morelą duszonymi 
w soku z pomarańczy,  

� MORSZCZUK KAPSKI w sosie kurkowym, z 
podsmażanymi talarkami z batatów oraz 
blanszowanym jarmużem i ziarnami słonecznika.   

 



 
 

DANIA GŁÓWNE DIETETYCZNE  
 

18,00 zł za 1 porcję 300 g 

� Polędwiczka wieprzowa przygotowana technologią 
sous vide z kaszą gryczaną 
i brokułem gotowanym na parze, 

� Łódka z bakłażana zapiekana z farszem 
z kaszy kus-kus i warzywami, 

� Sztuka mięsa duszona w sosie własnym podana 
na warzywach gotowanych na parze,  

� Makaron z sosem pomidorowym z oliwkami 
i parmezanem (na życzenie makaron bezglutenowy).   

 

 

 

 

 



 
 

DESERY  
 

6,00 zł za 1 porcję 150 g 

� Firmowa szarlotka z sosem waniliowym, 

� Ciasto marchewkowe z orzechami i polewą toffi,  
 

 

8,00 zł za 1 porcję 150 g 

� Panna cotta dyniowa z kruszonką, 

� Czekoladowe trufle w panierce kokosowej: 
1 porcja = 2 sztuki,  

� Duet musów (czekoladowy i waniliowy): 
1 porcja = 2 sztuki, 

 
 

 

 

 

 
 



 

DANIA DLA DZIECI  
 

� Rosół Prababci / Pomidorowa z makaronem dziecięcym 
- 5,00 zł / porcja 250 ml, 

� Kawałki kurczaka w kukurydzianej panierce 
z frytkami i łagodnym ketchupem 
– 12,00 zł / porcja 200 g,  

� Kotlecik schabowy z gotowanymi ziemniakami 
i surówką z marchewki i jabłka 
– 12,00 zł/ porcja 200 g, 

� Pierogi ruskie z masełkiem i śmietaną 
– 8,00 zł / porcja 5 sztuk.   

 



 

 
PRZEKĄSKI ZIMNE  

 

5,50 zł za porcję 80-100 g 

� Boczek pieczony w ziołach, 

� Karczek wypiekany na ostro, 

� Baleron białoruski,  

� Pasztet tradycyjny, 

� Szynka w miodzie pieczona, 

� Śledź w buraczkach z remuladą z selera,  

� Śledź tradycyjny z cebulką w oleju, 

� Tradycyjna ryba po grecku, 

� Złociste kawałki kurczaka w cieście 
z sezamem, 

� Mini tortille nadziewane kurczakiem, 

� Galaretki drobiowe (tymbaliki), 

� Jajka z musem pieczarkowym/szpinakowym, 
 

 

 



 

 
PRZEKĄSKI ZIMNE  

 

5,50 zł za porcję 80-100 g 

� Pasztet wegetariański, 

� Sałatka Cezar z grillowanym kurczakiem, 
mini grzankami, parmezanem i suszonymi pomidorami,  

� Sałatka z marynowanym selerem, ananasem, 
orzechami włoskimi, kukurydzą i żółtym serem,  

� Sałatka z prażonym boczkiem, pomidorami, kapustą 
pekińską, ogórkiem kiszonym z sosem czosnkowym,  

� Sałatka grecka z pomarańczowym winegretem,  

� Sałatka jarzynowa tradycyjna, 

� Sałatka z makaronem kolorowym i tuńczykiem oraz 
czarną fasolą.  

 
 
 
 
 



 
PRZEKĄSKI ZIMNE  

 

6,50 zł za porcję 100 g 

� Pasztet wegetariański, 

� Schab faszerowany serem pleśniowym 
i suszonymi pomidorami,  

� Pasztet z żurawiną,  

� Delikatna rolada biszkoptowo-szpinakowa z łososiem,  

� Różyczki z wędzonego łososia z serkiem koperkowym i 
czarnuszką, 

� Tarta z karmelizowaną cebulką i kozim serem.  
 

 

 

 

 
 
 

 



 

PRZEKĄSKI GORĄCE 
 

� Aromatyczny, gorący barszczyk czerwony 
z pasztecikiem 
– 11,00 zł / porcja, 

� Roladka drobiowa ze szpinakiem podana 
na kuskusie warzywnym z dipem czosnkowym 
– 18, 00 zł / porcja,  

� Policzek wieprzowy duszony w ciemnym piwie 
na pęczotto tymiankowym z bukietem warzyw 
– 20,00 zł / porcja, 

� Bigos myśliwski ze śliwką i suszonymi grzybami 
– 15,00 zł / porcja, 

� Żeberka w glazurze miodowo-musztardowej 
z talarkami ziemniaczanymi i dipem czosnkowym 
– 18,00 zł / porcja,  

� Morszczuk kapski saute na puree truflowym 
z pieczoną marchewką w sezamie 
– 20,00 zł / porcja,  

� Naleśnik z serem i owocami 
– 7,00 zł / 1 sztuka, 

� Pierogi ruskie ze śmietaną i masełkiem 
– 8,00 zł / 5 sztuk.  

 



 

OPCJE DODATKOWE 

 
 

� Odbiór zamówienia z bezpiecznego punktu odbiorów 
w restauracji: bezpłatnie, 

� Dostawa: 30,00 zł do 5 km od Restauracji, następnie 2 
zł za każdy rozpoczęty km, 

� Rozładunek i wniesienie zamówienia do 15 min 
bezpłatnie, następnie 100 zł za każde rozpoczęte 30 
min, 

� Odbiór naczyń: 30,00 zł, 

� Możliwy zakup naczyń jednorazowych, 

� Możliwe wypożyczenie zastawy, mebli 
i sprzętów. 

 

 

 

 

 
 
 
 



 
 

 

CENNIK WYPOŻYCZENIA 
ZASTAWY, MEBLI I SPRZĘTÓW 

 

Sztućce: 

� Łyżka – 0,30 zł 

� Nóż – 0,30 zł 

� Widelec – 0,30 zł 

� Łyżeczka – 0,30 zł 

� Widelec deserowy – 0,30 zł
  

 

Porcelana: 

� Bulionówka – 0,50 zł 

� Talerz obiadowy – 0,80 zł 

� Talerz przekąskowy – 0,30 zł 
 

Szkło: 

� Szklanka long – 0,30zł 

� Kieliszek do wina – 0,80 zł 

� Kieliszek do wódki – 0,30 zł 

� Dzbanek 1,5l – 1,50 zł 



 

CENNIK WYPOŻYCZENIA 
ZASTAWY, MEBLI I SPRZĘTÓW  

 
Tekstylia: 

� Obrus – 20,00 zł 

� Pokrowiec na krzesło biały – 8,00 zł 
 

Meble: 

� Krzesło cateringowe – 6,00 zł 

� Stół cateringowy 183x76 – 30,00 zł 
 

Sprzęt: 

� Warnik na wrzątek  – 20,00 zł 
 

 
 

 

Dostawa: 

� Cena ustalana indywidualnie 
 
Asortyment nie zwrócony będzie rozliczany wg oddzielnego cennika strat.  

 



 

 
KONTAKT 

 

• telefoniczny  
 

DORADCY KLIENTA  

OLGA        +48 667 900 233 

KUBA        +48 504 858 806 

 

OBSŁUGA KELNERSKA W RESTAURACJI  +48 81 44 14 595 

 

• na żywo 
 

Restauracja Oranżeria, Lublin, ulica Ciepłownicza 3A 
 

• elektroniczny 
 

e-mail: info@restauracja-oranzeria.pl  

 
Informacja o dostępnych pakietach wg stanu na dzień 2021 05 26. 
Ceny zawierają podatek VAT. Wystawiamy paragony fiskalne i faktury VAT. Ceny obowiązują do odwołania.  

Fotografie umieszczone w powyższej ofercie pokazują przykładowe dania naszych Kucharzy. Mają na celu ukazać 
jakość przygotowywanych przez nas potraw. Niestety w warunkach cateringu nie jesteśmy w stanie zagwarantować 
podania ich w identycznej formie. Mamy nadzieję jednak, że w Państwa domach będą wyglądały równie wyjątkowo.   


