ORANZERIA
RESTAURAC]A

PRZYJECIA W DOMU
2023

Imieniny
Urodziny
 Rocznice
Spotkania rodzinne

Zrealizujemy catering, ktéry zachwyci
wszystkich Panstwa Gosci!
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ZUPY

8,70 zt za 1 porcje 250 ml
Tradycyjny, domowy rosét wotowy z makaronem,

Krem z jesiennych burakow z grzankami pszennymi.

10,70 zt za 1 porcje 250 ml

Zupa a la tajska z kurczakiem, kolendra, cukinig
i baktazanem,

Zupa chtopska na wedzonym boczku, z ziemniakami i biatg
kapusta,

Dworska zupa borowikowa z kluseczkami lanymi.
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DANIA GLOWNE

25,70 zt za 1 porcje 400 g

ROLADKA Z KURCZAKA z konfiturg z dzikiej rozy,
z bulgurowym kaszotto i surowka z pora i selera,

SCHAB DUSZONY w sosie jatowcowym z pieczonymi
ziemniakami i glazurowang marchewka i pietruszka.

30,70 zt za 1 porcje 400 g

POLEDWICZKA WIEPRZOWA SOUS VIDE w sosie grzybowym
Z puree ziemniaczanym i surowka a la Colestaw z kalafiora,

NOGA Z KACZKI CONFIT w sosie zurawinowym z kulkami
ziemniaczanymi i satatka z piklowanych mtodych buraczkow
Z prazonymi ziarnami stonecznika,

MORSZCZUK KAPSKI w sosie kurkowym, z podsmazanymi
talarkami z batatow oraz blanszowanym jarmuzem i ziarnami
stonecznika.
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DANIA GLOWNE DIETETYCZNE

25,70 zt za 1 porcje 400 g

todka z baktazana zapiekana z farszem z kaszy kus-kus
i warzywami,

Sztuka miesa duszona w sosie wtasnym podana na warzywach
gotowanych na parze,

Makaron z sosem pomidorowym z oliwkami i parmezanem
(na zyczenie makaron bezglutenowy).
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DESERY

9,70 zt za 1 porcje 150 g

Firmowa szarlotka z sosem waniliowym,

Sernik na zimno z galaretka i sezonowymi owocami.

10,70 zt za 1 porcje 150 g

Ciastko Brownie z musem owocowym,

Gruszka duszona w soku porzeczkowym z gozdzikami, z sosem
waniliowym,

Ciasto marchewkowe z orzechami wtoskimi i sosem toffi,

Sernik nowojorski.

TEL: 81 44
WWWORANZERIA
o - 9’
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DANIA DLA DZIECI

Rosot Prababci / Pomidorowa z makaronem dzieciecym:
7,70 zt / porcja 250 ml,

Kawatki kurczaka w kukurydzianej panierce z frytkami
i tagodnym ketchupem: 17,70 zt / porcja 200 g,

Kotlecik schabowy z gotowanymi ziemniakami i surowka
z marchewki i jabtka: 17,70 zt / porcja 200 g,

Pierogi ruskie recznie lepione z masetkiem i Smietana:
17,70 zt / porcja 5 sztuk

Mini-pizza z szynka i ananasem @ 15 cm: 15,70 zt,

Nalesnik z serem i owocami: 15,70 zt / 1 szt.
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PRZEKASKI ZIMNE

9,70 zt za porcje 100 g

Boczek pieczony w ziotach,

Karczek wypiekany na ostro,

Baleron biatoruski,

Pasztet tradycyjny,

Szynka w miodzie pieczona,

Sledz w zalewie cytrynowej z marynowanga czerwong cebulka,
Sledz tradycyjny z cebulka w oleju,

Tradycyjna ryba po grecku,

Ztociste kawatki kurczaka w ciescie z sezamem,
Mini tortille nadziewane kurczakiem,

Galaretki drobiowe (tymbaliki),

Jajka z musem pieczarkowym/szpinakowym,
Pasztet wegetarianski,

Satatka grecka z pomaranczowym winegretem,

Satatka jarzynowa tradycyjna.

TEL: 81 44
WWWORANZERIA
o - 9’




ORANZERIA
RESTAURAC]A

PRZEKASKI ZIMNE

10,70 zt za porcje 100 g

Pasztet wegetarianski,

Schab faszerowany serem plesniowym i suszonymi
pomidorami,

Pasztet z zurawing,
Delikatna rolada biszkoptowo-szpinakowa z tososiem,

Rézyczki z wedzonego tososia z serkiem koperkowym
i czarnuszka,

Tarta dyniowa z gorgonzola i szatwia,

Satatka z prazonym boczkiem, pomidorami, kapusta pekinska,
ogorkiem kiszonym z sosem czosnkowym,

Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem, mini grzankami,
parmezanem i suszonymi pomidorami,

Satatka z makaronem kolorowym i tunczykiem oraz czarng
fasola,

Satatka z brokutem, kurczakiem, zurawing, pestkami
stonecznika i orzechami,

Satatka a la sushi z wedzonym tososiem, wasabi, imbirem
marynowanym, awokado i zielonym ogorkiem.
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PRZEKASKI GORACE

Aromatyczny, goracy barszczyk czerwony z pasztecikiem
- 17,00 zt / porcja,

Roladka drobiowa ze szpinakiem podana na kuskusie
warzywnym z dipem czosnkowym
- 22,00 zt / porcja,

Policzek wieprzowy duszony w ciemnym piwie na peczotto
tymiankowym z bukietem warzyw
- 24,00 zt / porcja,

Chilli con carne z wieprzowing, podane z ryzem doprawionym
kurkuma
- 22,00 zt / porcja,

Bigos mysliwski ze sliwka i suszonymi grzybami
- 18,00 zt / porcja,

Zeberka w glazurze miodowo-musztardowej z talarkami
ziemniaczanymi i dipem czosnkowym
- 22,00 zt / porcja,

Morszczuk kapski saute na puree kawowym z pieczong
marchewka w sezamie
- 25,00 zt / porcja,

Nalesnik z serem i owocami
- 10,00 zt / porcja,

Pierogi ruskie ze sSmietang i masetkiem
- 10,00 zt / 5 sztuk.
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PRZEKASKI ZIMNE

(GOTOWE ZESTAWY)

PAKIET |

189,00 zt - pakiet przekasek (2 kg)

>

Roladka meksykanska w ciescie francuskim z miesem
wieprzowym z dipem czosnkowym,

Mini tortille z kurczakiem i warzywami,
Satatka grecka z pomaranczowym winegretem,

Sledzik imprezowy (1 smak do wyboru): w $émietanie /
tradycyjny z oliwa i cebulg / marynowany w burakach /
Z konfitura z czerwonej cebuli,

Koszyk pieczywa mieszanego.
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PAKIET i

199,00 zt - pakiet przekasek (2 kg)

>
>

Tarta z brokutami i serem brie,

Paluchy rybne w panierce z sezamem i czarnuszka,
Z cytrynowym majonezem,

Kaski z kurczaka w panko z sosem tysigca wysp,

Satatka z selera naciowego, szynki, zottego sera, z ananasem,
kukurydza i zurawina,

Koszyk pieczywa mieszanego.
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PAKIET Il

279,00 zt - pakiet przekasek (2 kg, w tym 400 g tatara)

>

>

Falafel z ciecierzycy na krakersie z pesto z suszonymi
pomidorami;

Potmisek rozmaitosci: chorizo pikantne, salami,
ser plesniowy, marynowane oliwki;

Tatar wotowy z dodatkami

Satatka z pieczonym tososiem, satata lodowa i rukola,
suszonymi pomidorami i makaronem pszennym,

Koszyk pieczywa mieszanego.
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OPCJE DODATKOWE

Odbidr zamowienia z bezpiecznego punktu odbiorow
w restauracji: bezptatnie,

Dostawa: 50,00 zt do 5 km od Restauracji, nastepnie 3 zt
za kazdy rozpoczety km,

Roztadunek i wniesienie zamdwienia do 15 min bezptatnie,
nastepnie 100 zt za kazde rozpoczete 30 min,

Odbioér naczyn: 50,00 zt,

Mozliwy zakup naczyn jednorazowych,

Mozliwe wypozyczenie zastawy, mebli i sprzetow.
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CENNIK WYPOZYCZENIA
ZASTAWY, MEBLI | SPRZETOW

Sztucce:

> tyzka - 0,30 zt

> Noz- 0,30 zt

» Widelec - 0,30 zt

> tyzeczka - 0,30 zt

>  Widelec deserowy - 0,30 zt
Porcelana:

>  Bulionéwka - 0,50 zt
» Talerz obiadowy - 0,90 zt
»  Talerz przekaskowy - 0,50 zt

Szkto:
»  Szklanka long - 0,50zt

»  Kieliszek do wina - 0,90 zt
>  Kieliszek do wodki - 0,50 zt
»  Dzbanek 1,51 - 2,00 zt

TEL: 81 44
WWWORANZERIA
o - 9’
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CENNIK WYPOZYCZENIA
ZASTAWY, MEBLI | SPRZETOW

Tekstylia:

»  Obrus - 40,00 zt

»  Pokrowiec na krzesto biaty - 9,00 zt

Meble:

»  Krzesto cateringowe - 7,00 zt

>  Stot cateringowy 183x76 - 50,00 zt

Sprzet:
»  Warnik na wrzatek - 50,00 zt

Dostawa:

»  Cena ustalana indywidualnie
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KONTAKT

o telefoniczny

DORADCY KLIENTA
OLGA +48 667 900 233
KUBA +48 504 858 806

OBStUGA KELNERSKA W RESTAURACJI +48 81 44 14 595
e Nazywo
Restauracja Oranzeria, Lublin, ulica Cieptownicza 3A

e elektroniczny

e-mail: info@restauracja-oranzeria.pl

Informacja o dostepnych pakietach wg stanu na dzieh 2022 09 21.

Ceny zawieraja podatek VAT. Wystawiamy paragony fiskalne i faktury VAT. Ceny obowiazuja do odwotania.

Fotografie umieszczone w powyzszej ofercie pokazuja przyktadowe dania naszych Kucharzy. Maja na celu ukazac
jakos¢ przygotowywanych przez nas potraw. Niestety w warunkach cateringu nie jesteSmy w stanie zagwarantowac
podania ich w identycznej formie. Mamy nadzieje jednak, ze w Panstwa domach beda wygladaty réwnie wyjatkowo.




